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EventEvent

Vi har sammensat tre forslag, der byder på forskellige
køkkentyper, så der er noget til enhver smag. Vi har nøje udvalgt
food trucks, som både kan levere et godt flow og minimere køerne,
samtidig med at skabe den autentiske street food stemning, hvor
samtaler naturligt kan opstå i køen. Eksemplet tager udgangspunkt
i et event med 500 gæster. Hver food truck vil stå for 200
kuverter, hvilket samlet giver 600 kuverter. Dette giver en buffer,
så der er mulighed for en ekstra portion til de gæster, der måtte
ønske det.
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The Taco Truck:
Det mexikanske gadekøkken bragt til Københavns gader.

Forslag 1Forslag 1

2 stk. Tacos pr. servering - Både kød og vegetariske
muligheder

SPYD:
Autentisk thailandske retter lavet på familieopskifter.

1 portion Pad Thai eller Chicken - King
OBS Kunden kan vælge hvilken en af de to retter der skal serveres. 

Ibiza Bowls:
100 % plantebaseret køkken med fokus på bæredygtighed
og økologiske ingredienser

1 portion Rainbow Falafel Bowl eller Miso Mushroom Burger 
OBS Kunden kan vælge hvilken en af de to retter der skal serveres. 

Dessert:
Pandekager fra to forskellige koncepter, med hver deres
topping ELLER en truck med pandekage og en truck med is.



www.streetfoodies.dk +45 53 75 71 75 support@streetfoodies.dk

Fuego Street Grill:
Argentinsk-inspireret streetfood med  stor passion for det
argentinske køkken 

Forslag 2Forslag 2

1 stk. Pepito halv fod - En eksplosiv kombination med oksekød
fra Argentina, chimichurri og chipotle-mayo.

WokNation:
Asiatisk fusionskøkken med rødder i koreansk, vietnamesisk, thailandsk
og japansk madlavning.

1 Snackbox med hjemmelavet forårsruller, Ebi Rejer og Crispy Chicken

Jakobsen’s Pita:
De lækreste bowls med flammegrillet okseinderlår, lammekølle,
kylling, halloumi-ost eller veggieballs 

1 portion bowl med alt det gode fra et pitabrød serveret i en
bowl. Både med kød og vegetariske muligehder.

Dessert:
Pandekager fra to forskellige koncepter, med hver deres
topping ELLER en truck med pandekage og en truck med is.



www.streetfoodies.dk +45 53 75 71 75 support@streetfoodies.dk

The Munch Pit
En solid burger med 100 % frisk dansk oksekød og en bolle, du
gerne vil spise alene.

Forslag 3Forslag 3

1 stk. Cheeseburger eller vegetarisk burger

Spicy India:
Smags eksplosioner og varme indiske traditioner.

1 portion Butter Chicken eller vegetarisk Dahl.

Lubnan:
Bringer essensen af det libanesiske køkken direkte til dig.

1 Falafelret med tabouleh-salat og hummus.

Dessert:
Pandekager fra to forskellige koncepter, med hver deres
topping ELLER en truck med pandekage og en truck med is.


